
Menus du 06 au 12 avril 2026

Midi Soir

CH CHBouillion célestine*

Bouilli de bœuf, Vinaigrette

P.d.T.nature, navets, rutabagas, 

poireaux

Compote de rhubarbe

Potage du jour

Œuf mollet sauce meurette

sur toast ailé 

Salade de saison

Petit pot pistache

Lundi
Bouillion célestine*

Bouilli de bœuf, Vinaigrette

P.d.T.nature, navets, rutabagas, 

poireaux

Compote de rhubarbe

Potage du jour

Œuf mollet sauce meurette

sur toast ailé 

Salade de saison

Petit pot pistache

06

Bouillion célestine*

Bouilli de bœuf, Vinaigrette

P.d.T.nature, navets, rutabagas, 

poireaux

Compote de rhubarbe

Potage du jour

Œuf mollet sauce meurette

sur toast ailé 

Salade de saison

Petit pot pistache

HU CH

Mardi
Potage maraîchère

Ragoût de lapin aux olives

Polenta bramata

Fenouil émincé

Panna cotta aux myrtilles*

Potage du jour

Spaghetti à la Napolitaine 

Grana padano

Salade batavia

Salade de bananes au citron vert

07

Potage maraîchère

Ragoût de lapin aux olives

Polenta bramata

Fenouil émincé

Panna cotta aux myrtilles*

Potage du jour

Spaghetti à la Napolitaine 

Grana padano

Salade batavia

Salade de bananes au citron vert

CH CH

Mercredi
Crème d'asperges*

Colombo de cuisse de poulet

Riz basmati

Carottes Glacées 

Salade d'oranges* à la marocaine

Potage du jour

Strudel aux pommes*

Sauce à la vanille* 

Salade de saison et Pastrami

08

Crème d'asperges*

Colombo de cuisse de poulet

Riz basmati

Carottes Glacées 

Salade d'oranges* à la marocaine

Potage du jour

Strudel aux pommes*

Sauce à la vanille* 

Salade de saison et Pastrami

NO CH

Jeudi
Potage aux légumes

Escalope de saumon grillée

Sauce béarnaise*

P.d.t. nature, Bettes à tondre

Séré au miel

Potage du jour

Orechiette au poulet et champignons 

poêlés

Salade de saison 

Salade de fruits

09

Potage aux légumes

Escalope de saumon grillée

Sauce béarnaise*

P.d.t. nature, Bettes à tondre

Séré au miel

Potage du jour

Orechiette au poulet et champignons 

poêlés

Salade de saison 

Salade de fruits

CH

Vendredi

10

Potage purée de chou-fleur

Boulettes d'agneau épicées, jus au 

cumin, blé pourpre pilaf

Bâtonnets de radis-bière

Litchis au sirop*

Potage du jour

Quiche au fromage

Salade de maïs et tomates

Crème de yaourt aux griottes                        

Potage purée de chou-fleur

Boulettes d'agneau épicées, jus au 

cumin, blé pourpre pilaf

Bâtonnets de radis-bière

Litchis au sirop*

Potage du jour

Quiche au fromage

Salade de maïs et tomates

Crème de yaourt aux griottes                        

NO

Samedi

11

Potage purée aux pois vert

Agnolotti à l'ail des Ours

Sce crème, Grana Padano

Salade mêlée et tofu

Glace double crème de l'artisan

Potage du jour

Feuilleté aux asperges vertes

et saumon fumé

Compote de pêches* Melba

Potage purée aux pois vert

Agnolotti à l'ail des Ours

Sce crème, Grana Padano

Salade mêlée et tofu

Glace double crème de l'artisan

Potage du jour

Feuilleté aux asperges vertes

et saumon fumé

Compote de pêches* Melba

CH CH

Dimanche

12

Soupe à l'oignon

Cou de porc rôti et son jus

P.d.t. sautées

Haricots verts étuvés au beurre

Entremet au chocolat*

Potage du jour

Souper vaudois avec p.d.t.,

choix de fromages et charcuterie

Salade de poires au yaourt

Soupe à l'oignon

Cou de porc rôti et son jus

P.d.t. sautées

Haricots verts étuvés au beurre

Entremet au chocolat*

Potage du jour

Souper vaudois avec p.d.t.,

choix de fromages et charcuterie

Salade de poires au yaourt

Nous recourons à des fonds,bouillons et consommés ne répondant pas aux exigences du label fait maison

L’astérisque (*) signifie que que le plat ne correspond totalement pas aux exigences du label fait maison

Les menus proposés sont susceptibles d’être modifiés sans préavis

Pour des raisons de sécurité alimentaire, notre sauce à salade ne correspond pas aux exigences du Label fait maison

CH -> Suisse, F -> France, HU -> Hongrie, NOR -> Norvège, UE -> Union européenne, TK -> Turque, IE -> Ireland, IT -> Italie - FAO27




